
Состав Сроки годности цена за 1шт

П/П

1 Бифштексы  из оленины, в/у 4шт/0,6кг
Мясо оленя, лук, шпик свиной, жир-сырец, соль, 

перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 370

2 Дирштекс из оленины, в/у 4шт/0,6кг Мясо оленя, лук, соль, сливочное масло.

12 месяцев при 

температуре - 18С 420

3 Люля-Кебаб из оленины, в/у 5шт/0,6кг Мясо оленя, шпик свиной, лук, соль, перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 380

6 Фрикадельки из оленины (домашние), в/у 20 шт, 0,6кг Мясо оленя, шпик свиной, лук, соль, перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 380

7 Фрикадельки сочные из оленины, в/у 20шт/0,6кг Мясо оленя, свинина, свиной шпик, лук, соль.

12 месяцев при 

температуре - 18С 360

8 Биточки из оленины , в/у 6 шт/0,6кг Мясо оленя,шпик говяжий, лук, чеснок, соль.

12 месяцев при 

температуре - 18С 370

9 Котлеты из оленины с папоротником, в/у 6 шт, 0,6 гр
Мясо оленя, лук, шпик свиной, соль, 

папоротник

12 месяцев при 

температуре - 18С 380
10 Котлеты  Аппетитные из оленины, в/у 6шт/0,6кг Мясо оленя, свинина, лук,свиной шпик, соль.

12 месяцев при 

температуре - 18С 380

11 Колбаски для жарки из оленины  в/у 5шт/0,6кг
Мясо оленя, шпик свиной, лук, соль, чер/душ 

пер, свиная черева.

12 месяцев при 

температуре - 18С 400

12 Колбаски Таймырские из оленины, в/у 5шт/0,6кг
Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, сыр, 

свиная черева.

12 месяцев при 

температуре - 18С 380

13 Колбаски с сыром из оленины, в/у 5шт/0,6кг
Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, свиная 

черева. Сыр.

12 месяцев при 

температуре - 18С 410

14 Чевапчичи из оленины, в/у 10шт/0,4кг
Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, 

кологеновая оболочка.

12 месяцев при 

температуре - 18С 300

15 Пельмени ручной лепки из оленины "Северные", с/м, в/у, 500 гр
Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, мука, 

вода, яичный порошок.

12 месяцев при 

температуре - 18С 285

16 Пельмени ручной лепки из оленины "Северные", с/м, в/у, 800 гр
Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, мука, 

вода, яичный порошок.

12 месяцев при 

температуре - 18С 435
23 Чебуреки таймырские из оленины, с/м, 450гр. 

Мясо оленя, соль, специи, свиной шпик, мука, 12 месяцев при 245

П/П

1 Бифштексы  из ЛОСЯ, в/у 4шт/0,6кг
Мясо Лося, лук, шпик свиной, жир-сырец, соль, 

перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 410

П/П

1 Люля-Кебаб из Кролика, в/у 5 шт, 0,6кг Мясо Кролика, шпик свиной, лук, соль, перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 450

2 Фрикадельки из Кролика, в/у 20 шт, 0,6кг Мясо Кролика, шпик свиной, лук, соль, перец

12 месяцев при 

температуре - 18С 420

3 Котлеты домашние из Кролика, в/у 6 шт, 0,6 гр
Мясо Кролика, лук, шпик свиной, соль, 

папоротник

12 месяцев при 

температуре - 18С 420

2 Шея варено-копченая "мясной орех" Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок. 30 суток  +1С-8С 925

2 Ребра варено-копченые Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок. 30 суток  +1С-8С 625

1 Оленина тушеная с бульоном Северный рецепт. ж/б 338гр
Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, тмин, белый перец.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 265

2 Оленина тушеная с бульоном по Домашнему. ж/б 338гр
Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 265

3 Оленина тушеная Класическая. ж/б 338гр
Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 265

4 Оленина тушеная Оригинальная. ж/б 338гр
Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 265

5 Кролик Тушеный. ж/б 338гр
Мясо кролика в/с, черный перец, лавровый 

лист, вода, соль поваренная, специи.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 375

6 Кролик Тушеный на кости. ж/б 338гр
Мясо кролика на косточке, черный перец, 

лавровый лист, вода, соль поваренная, специи.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 245

7 Утка на кости. ж/б 338гр
Мясо утки на косточке, черный перец, лавровый 

лист, вода, соль поваренная, специи.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 220

8 Курица на кости. ж/б 338гр
Мясо курицы на косточке, черный перец, 

лавровый лист, вода, соль поваренная, специи.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 190

9 Каша Перловая с Олениной. ж/б 338гр
Оленина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 145

10 Каша Перловая с Говядиной. ж/б 338гр
Говядина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 140

11 Каша Гречневая с Олениной. ж/б 338гр
Оленина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 155

12 Каша Гречневая с Говядиной. ж/б 338гр
Говядина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 145

13 Каша Гороховая  с Олениной. ж/б 338гр
Оленина в/с, крупа горроховая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 155

14 Каша Гороховая  с Говядиной. ж/б 338гр
Говядина в/с, крупа гороховая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 5 лет при температуре 

от 2 до +25С 145

15 Оленина тушеная Оригинальная. Ст/б 500гр
Оленина в/с, черный перец, лавровый лист, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 390

16 Кролик Тушеный. Ст/б 500гр
Мясо кролика в/с, черный перец, лавровый 

лист, вода, соль поваренная, специи.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 420

17 Каша Перловая с Олениной. Ст/б 500гр
Оленина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 205

18 Каша Гречневая с Олениной. Ст/б 500гр
Оленина в/с, крупа гречневая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 210

19 Каша Гороховая  с Олениной. Ст/б 500гр
Оленина в/с, крупа гороховая , черный перец, 

вода, соль поваренная, специи, чеснок.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 200

20 Капуста тушеная с Олениной. ж/б 338гр

Капуста сушеная белокочаная, оленина в/с, 

черный перец, вода, соль поваренная, специи, 

чеснок.

до 3 лет при температуре 

от 2 до +25С 225

1 2200
2 2200
3 1300
4 620
5 530
6 500
7 450
8 275
9 125

10 80
11 35
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Наименование

Варено-Копченая продукция

Сырое мясо

"Шурпа" Суповой набор

Вырезка

Карбонат

Окорок 

Котлетное мясо

Ребрышки оленьи

Печень оленя

Полуфабрикаты из Лося

Полуфабрикаты из Кролика

Фарш оленя

Сердце оленя

Консервы 

кости для собак

Полуфабрикаты из Оленины 

Борщевой набор


